#% lancamento

Um pequeno poema de Santa Teresa d’Avilalevou Silvia Canas da Costa, a gestora da Quinta da Lapa, a
investigar a histéria desta personagem historica. O resultado traduziu-se num vinho em sua homenagem.
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EVISTA

Nada te perturbe, nada te espante,
tudo passa, Deus nio muda.

A paciéncia tudo alcanca.

Quem a Deus tem, nada lhe falta.
56 Deus basta.

Esta é a inscricdo, com a data de 1756, que orna a parte
superior da porta principal da Quinta da Lapa (www.
quintadalapa-wines.com), atribuida a uma mulher muito
especial, Sta. Teresa D’ Avila, A gestora, Silvia Costa, acha
o texto “muito actual e muito profunde” e surgiu-lhe,
hé dois anos, aideia de pesquisar a historia da santa. O
resultado foi que, quanto mais sabia, mais fascinada ia
ficando. A santa nasceu em 1515 na provincia de Avila,
em Espanha, de sua graga Teresa de Ahumada, Diz a
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Quintada Lapa

Uma nota vegetal muito fresca perfumada por leve togue floral
com frutos de groselha e framboesa berm madura num fundo de
rebugado e cacau. Taninos muitos macios, muito fruto, todo facil
e aveludadc, com corpo fresco e muito sabor. (14%) JA
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historia que foi uma mulher extraordindria e notével pela
sua inteligéncia e singular personalidade. Munida deste
conhecimento, Silvia ndo hesitou em langar um vinho em
homenagem a Sta. Teresa 1)’ Avila, até porque se esti a
comemorar os 500 anos do seu nascimento. A escolha
cain num lote de Touriga Nacional, Cabernet Sauvignon,
Syrah e Merlot, em partes iguais. O lote, de 2013, chegon
para encher 4.69g garrafas e foi orientado pelo enélogo
consultor da casa, Jaime Quendera.

A apresentagio decorreu na propria Quinta da Lapa, si-
tuada junto a Manique do Intendente, terra tamhém cheia
de histéria. Estamos na regifio do Tejo mas, diz-nos Jaime
Quendera, ainda com uma marcada influéncia atlintica
e elevadas amplitudes térmicas. Silvia acrescenta: “Fiz
aqui uma festa em Margo e comegamos com 25 graus
na hora de almogo e terminamos, ja noite dentro, com
zero graus!” Estas condigdes particulares dio origem a
vinhos com muita frescura (leia-se, acidez) e porisso
Jaime Quendera nio hesita em os apelidar de "muito
longevos”. Tivemos ainda a oportunidade de provar as
mais recentes colheitas da casa e de confirmar que,
de facto, assim acontece. O toque de Jaime nota-se
aqui pelo polimento que dé aos vinhos. Ajuda ainda
o facto de a casa nido ter grande pressa em colocar os
seus tintos muito cedo no mercado. Este Homenagem
€ uma excepcio.




