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DOC DO TEJO

Os vinhos com Denominacéo de Origem “Do Tejo” tém de ser provenientes exclusivamente de uvas
produzidas dentro da area Geografica da DO “Do Tejo” e vinificados dentro da regiéo.

Séo produzidos a partir de um conjunto de castas autorizadas pela DO e a sua producéo é limitada, nédo
sendo admitido mais do que 80 hl/ha para as uvas tintas e a 90 hl/ha para as uvas brancas.

Todos os lotes de vinho candidatos a DO “Do Tejo” séo sujeitos a rigorosos ensaios de qualidade por
parte da CVRTEJO, sendo que para atingirem este patamar terao que obter pelo menos 60 pontos na
Analise Sensorial.

Para além da DO os vinhos podem também candidatar-se a utilizacdo de designativos de qualidade
superior como por exemplo Reserva, Colheita Selecionada, Escolha ou Garrafeira, sendo que neste
caso a exigéncia em termos de analise sensorial é ainda superior, tendo que ser atingidos pelo menos
65 pontos.

Os vinhos com Denominacédo de Origem “Do Tejo” tém de ser provenientes exclusivamente de uvas
produzidas dentro da area Geogréfica da DO “Do Tejo” e vinificados dentro da regido.Sao produzidos a
partir de um conjunto de castas autorizadas pela DO e a sua producéao € limitada, ndo sendo admitido
mais do que 80 hl/ha para as uvas tintas e a 90 hl/ha para as uvas brancas.Todos os lotes de vinho
candidatos a DO “Do Tejo” sdo sujeitos a rigorosos ensaios de qualidade por parte da CVRTEJO,
sendo que para atingirem este patamar terdo que obter pelo menos 60 pontos na Analise
Sensorial.Para além da DO os vinhos podem também candidatar-se a utilizacdo de designativos de
gualidade superior como por exemplo Reserva, Colheita Selecionada, Escolha ou Garrafeira, sendo que
neste caso a exigéncia em termos de analise sensorial é ainda superior, tendo que ser atingidos pelo
menos 65 pontos.DOCUMENTOS PARA DOWNLOAD:Portaria n.° 140/2010.pdfMapa DOC

Para além da DO os vinhos podem também candidatar-se a utilizacdo de designativos de qualidade
superior como por exemplo Reserva, Colheita Selecionada, Escolha ou Garrafeira, sendo que neste
caso a exigéncia em termos de analise sensorial € ainda superior, tendo que ser atingidos pelo menos
65 pontos.
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