
 

Solar dos Loendros
 

 
 

Morada: Rua de Tomar, 12 e 13, Marmeleiro, Madalena, 2305 - 426 Tomar
 

Localidade: Madalena
 

Telefone: 917 367 227 (chamada para a rede móvel nacional)
 

Website: www.solardosloendros.com
 
 
A Casa Agrícola Solar dos Loendros Lda nasceu em 1995 fruto de uma dedicação e de um gosto
pessoal do seu fundador, Diamantino Ferreira, pela produção de vinhos.A Adega situa-se na localidade
de Marmeleiro a oeste da cidade de Tomar e as suas vinhas, nas imediações, beneficiam de um clima
suave conjugado com os solos argilo-calcários, numa zona tradicionalmente conhecida pelo seu
potencial vinícola.Pela mão do fundador surgiu o 1º vinho engarrafado “Diamantino´s”. Dando o seu
nome à 1ª marca, oficializou o cariz comercial de uma atividade que tinha começado por via de uma
herança sentimental.Para dar continuidade a este projeto e já com a colaboração do genro e atual
gerente, António de Oliveira Ferreira, promoveu-se uma adaptação às exigências do mercado,
modernizando infraestruturas e reestruturando as vinhas com a seleção de novas castas, começando a
produzir além das originais Fernão Pires, Malvasia Fina, para os vinhos brancos e Touriga Nacional;

http://www.solardosloendros.com


Castelão e Trincadeira para os tintos, as internacionais Chardonnay e Cabernet Sauvignon, tendo os
vinhos monovarietais marcado uma viragem nesta região vitivinícola. Foi aliás esta afamada casta que
deu origem ao 1º monocasta aqui produzido, o vinho tinto “Solar dos Loendros - Cabernet Sauvignon –
colheita de 1999”, que ganhou a sua 1ª medalha de ouro, em 2002 no V Concurso de Vinhos
Engarrafados do Ribatejo.Numa fase em que o desejável patamar de qualidade e a consolidação das
vendas no mercado nacional foi atingido e mantido, o plano tem passado pela diversificação dos
produtos num novo ciclo em que renovamos a identidade Tomarense dos nossos vinhos.Foram
lançadas as novas marcas: “O Mordomo”- ícone representativo da grande Festa dos Tabuleiros e
“Charola – Private Collection” uma homenagem a um local emblemático da nossa cidade, nesse
contexto de aproximação ao património cultural e histórico.A escassos kms do Convento de Cristo, uma
presença notável para o Turismo a nível Nacional e Internacional e que traz à nossa cidade tantos
turistas, as sinergias entre este sector e os vinhos têm surgido de forma natural em eventos ora
ocorridos nesse espaço privilegiado onde participamos com os nossos néctares, ora na nossa Adega,
onde temos recebido grupos para Visita e Degustação. Momentos estes, que nos enaltecem a alma
vitivinícola e reforçam a nossa confiança na direção que deve seguir o nosso trabalho.  

PROGRAMAS DE ENOTURISMO

SOLAR DOS LOENDROS - MONOVARIETAIS 

Visita com apresentação da Adega e do processo de vinificação e Prova comentada com a Enóloga.

Acompanhada com tapa da região templária, composta por pão de trigo/centeio e broa de milho;

enchidos de fumeiro tradicional; queijos e doce templário.Inclui, caso pretendam, a visita às vinhas se

as condições climatéricas o permitirem. 

25€ / pessoa | Prova com tapas  | Mín. 2 pessoas - Máx. 60 pessoas 

20€ / pessoa | Prova sem tapas | Mín. 2 pessoas - Máx. 60 pessoas

MORDOMO EM TERRAS TEMPLÁRIAS 

Prova de 1 vinho branco – O Mordomo – CHARDONNAY Vinhas Velhas –  + 1 Vinho Rosé O Mordomo

- TOURIGA NACIONAL Vinhas Velhas + 1 vinho tinto O Mordomo - TOURIGA NACIONAL

Reserva. Visita com apresentação da Adega e do processo de vinificação e Prova comentada com a

Enóloga. Acompanhada com tapa da região templária, composta por pão de trigo/centeio e broa de

milho; enchidos de fumeiro tradicional; queijos e doce templário.  Inclui, caso pretendam, a visita às

vinhas se as condições climatéricas o permitirem. 

35€ / pessoa | Prova com tapas  | Mín. 2 pessoas - Máx. 60 pessoas 

25€ / pessoa | Prova sem tapas | Mín. 2 pessoas - Máx. 60 pessoas

VIAGEM COMPLETA 

5 Vinhos, brancos, rosés e tintos, selecionados de entre a gama Solar dos Loendros e gama O

Mordomo. Visita com apresentação da Adega e do processo de vinificação e Prova comentada com a

Enóloga. Acompanhada com tapa da região templária, composta por pão de trigo/centeio e broa de

milho; enchidos de fumeiro tradicional; queijos e doce templário. Inclui, caso pretendam, a visita às

vinhas se as condições climatéricas o permitirem. 

45€ / pessoa | Prova com tapas | Mín. 2 pessoas - Máx. 60 pessoas 

35€ / pessoa | Prova sem tapas | Mín. 2 pessoas - Máx. 60 pessoas
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