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Melhores dos Vinhos do Tejo e do Tejo Gourmet ja séo
conhecidos - Media - Media

» Adega de Almeirim destaca-se com Melhor Branco e Melhor Fernao Pires do Concurso Vinhos do
Tejo 2026 e titulos de Empresa de Exceléncia e Endlogos do Ano

* Fiuza Wines é tricampedo como Empresa Dinamismo

« Amassa vence pelo segundo ano consecutivo prémio de Melhor Restaurante Internacional

O Instituto de Valéncias Variadas (IVV) em Almeirim voltou a ser o palco da Gala Vinhos do Tejo,
evento anualmente promovido pela Comisséao Vitivinicola Regional do Tejo (CVR Tejo) e organizado
pela Confraria Endfila de Nossa Senhora do Tejo (CNST). Na edicéo deste ano foram anunciados e
entregues os prémios do 16.° Concurso Vinhos do Tejo, da 12.2 edicdo do Tejo Gourmet — Concurso de
Iguarias e Vinhos do Tejo e eleitos o Endlogo do Ano — dois, por sinal —, as Empresas Dinamismo e de
Exceléncia, assim como atribuido o Prémio Carreira. Pelos seus vinhos, exceléncia enquanto empresa
e endlogos, a Adega de Almeirim foi a grande agraciada da noite.

Nesta edicdo, o Concurso Vinhos do Tejo contou com 36 jurados a avaliar 165 referéncias, sendo que
o Varandas branco 2024, da Adega de Almeirim, foi o grande e duplo vencedor da noite, ao ser eleito
o Melhor Branco do Concurso (com Medalha de Exceléncia) e o Melhor Branco de Fernéo Pires,
prémio instituido ha trés anos para alavancar a casta branca rainha do Tejo e mais plantada e presente
nos vinhos da regido. Nos tintos, o Casal da Coelheira Private Collection Alicante Bouschet 2023,
da empresa homonima, situada no Tramagal, em Abrantes, foi 0 Melhor Tinto do Concurso, com
Medalha de Exceléncia. Nos monovarietais de Casteldo, o Casal das Freiras x Niepoort Casteldo tinto
2023, da Quinta do Casal das Freiras (Agrovalente), em Tomar, foi 0 mais apreciado e pontuado pelo
painel de jurados. Aos referidos laureados, foram 50 os vinhos distinguidos com Medalha de Ouro.

A consagracao do Varandas branco 2024 e as boas pontuac¢des obtidas por outros dos vinhos da
Adega de Almeirim, assim como a aposta na inovacao e 0 compromisso continuo com a qualidade



deram mote a eleicdo desta como Empresa de Exceléncia dos Vinhos do Tejo. Um prémio atribuido
a um dos maiores produtores do pais, onde todos os anos se transformam mais de 20 milhées de quilos
de uvas, prova viva de que dimensao e exceléncia podem ser grandes aliadas.

Do perfil da empresa a enologia, a Adega de Almeirim destacou-se também ao ver a sua dupla de
enologos ser consagrada com o titulo Enélogo(s) do Ano. A CVR Tejo premiou, assim, ndo um, mas
dois profissionais cujo trabalho tem sido sin6nimo de exceléncia e qualidade e que tém colocado os
Vinhos do Tejo num patamar de destaque nacional e internacional. Falamos de Antdnio Ventura e
Romeu Gongalves. Anténio Ventura comecgou a sua carreira ainda nos anos 80, ao lado de um dos
grandes mestres da enologia portuguesa. Ao longo de mais de quatro décadas, passou por
praticamente todas as regides vinicolas do pais, e continua hoje a vinificar com o mesmo entusiasmo
do primeiro dia, gostando de se descrever como um “alfaiate” que faz vinhos a medida de quem os
pede. Por sua vez, Romeu Gongcalves leva quase duas décadas a cuidar dos vinhos da Adega de
Almeirim. Antes disso, passou por adegas e quintas de norte a sul do pais, sempre a aprofundar o seu
conhecimento da vinha e do vinho, e é hoje também provador na propria camara de provadores da CVR
Tejo.

A Fiuza Wines foi eleita pelo segundo ano consecutivo e pela terceira vez (2023, 2025 e 2026) na
historia dos Prémios Vinhos do Tejo na categoria de Prémio Dinamismo, um reconhecimento dado a
empresa que mais cresceu no ano anterior a premiacao e um prémio que celebra a forca e a
perseveranca ndo s6 da empresa, mas de um grupo de pessoas que muito tem contribuido para o
presente e para o futuro dos Vinhos do Tejo. Uma prova de consisténcia que poucos conseguem
igualar. Ja era uma das empresas mais fortes do mercado nacional, mas o aumento exponencial das
exportacdes nos Ultimos anos tornou-a agora na maior empresa ndo cooperativa da nossa regiao.

A noite ndo terminou sem antes se anunciar o Prémio Carreira, num momento de grande emocao e
reconhecimento a José Saldanha, presidente da Adega de Benfica do Ribatejo e homem com uma
carreira dedicada ao vinho, numa trajetoria marcada por conquistas, dedicacao e uma paixao
incomparavel pelo trabalho que desenvolve diariamente. Antes do vinho, dedicou a sua vida ao servigo
do pais, numa carreira militar, de onde trouxe o rigor e a disciplina que imprime ha mais de uma década
na presidéncia da cooperativa mais antiga da regido dos Vinhos do Tejo - fundada em 1957 - e que,
guando a assumiu, vivia dias dificeis. Sob a sua lideranca, transformou-se num dos principais
produtores do Tejo. E um viticultor dedicado, reconhecido por todos os que o rodeiam pela sua entrega,
rigor e paixao pelo mundo do vinho.

Ao palco da Gala Vinhos do Tejo subiram também este ano os vencedores do Tejo Gourmet com o
restaurante NUMA, em Portiméo, a ser o grande consagrado desta edicdo do Concurso de Iguarias e
Vinhos do Tejo, ao ser eleito na categoria de Melhor Cozinha de Autor e O Melhor Restaurante da
competicdo. O Amassa, em Santarém, volta a ganhar — pelo segundo ano consecutivo — na categoria
de Melhor Internacional. Também para o Ribatejo, foi o prémio de Melhor Restaurante Tradicional,
entregue ao restaurante Aveiramariscos, em Aveiras de Cima; o de Melhor Casa de Petiscos, atribuido
ao Tasquinha do Lagar, na Marmeleira, em Rio Maior; e a Melhor Carta de Vinhos da Regido, que se
encontra no De’gustar, em Torres Vedras. Falando em vinhos, a Melhor Carta Fora da Regido € a do
restaurante Nobre Vinhos e Tal, na Guarda; e a Melhor Harmonizacao enogastronémica com Vinhos do
Tejo foi feita no meu desenhado pelo restaurante Oxalis, do Hotel Casa Velha do Palheiro Relais &
Chateaux, no Funchal, Madeira.

A Gala Vinhos do Tejo conta com o patrocinio e apoio de entidades como Agroeno, Amorim Cork,
BASF, Borrego - Leonor & Irmao, CA Seguros, Cork Supply, Gifts4Wine, Magos Irrigation Systems,



Martin Vialatte, Opal, SAI Oenological Sensitivity e Travelcare.
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